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Dienstag bis Samstag ab 18.00 Uhr

NEU seit dem 1. Oktober 2020 auch am Sonntagabend gedffnet!

das ditiecim

Wo einst Wohnungen auf dem Dach eines Industriegebaudes standen, erstrahlt nun ein
komplett neues Restaurant mit Bar, Raucherlounge und grosser Terrasse - das Atticum.

Von Anfang an war klar, dass sich die Kiiche durch frische Zutaten und modern inspirierte
Gerichte differenzieren soll. Ein Highlight unserer Kiiche ist darliber hinaus unser Holzkohle-
grill, in welchem nicht nur Fleisch, sondern auch viele weitere Speisen zubereitet werden und
den Gerichten ein hervorragender Geschmack verliehen wird.

Die neu geschaffene Location auf dem Dach soll ein Treffpunkt fir Jung und Alt sein. Ein Ort,
an dem man dem Alltag entfliehen kann-und sich einfach wohl und zuhause fuhlt.

Das Atticum-Team rumd um Geschaftsfihrerin Claudia freut sich GUber Deinen Besuch und
winscht en Guete!

Seit Mai 2020 ist es offiziell...
A’ Design Award Silber fiir das Restaurant Atticum!

A' Design Award and Competition mit Sitz in Italien ist die weltweit groBte, prestigetrachtigste
und einflussreichste Designauszeichnung. Das Logo des 'A'-Design Preistragers symbolisiert
auBergewdhnliche Designleistungen fur lhre Produkte, Projekte und Dienstleistungen.
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Frischer Atticum Blattsalat klein / normal .......cc.ccceviierieeciinicneeeee e 9.00 / 11.50
Sprossen | Kerne | Dressing: Hausdressing, Honig-Senf oder Balsamico

BUrrata PR ANt N Mo st e o e atn e s b AT ok g S 16.50
Kirbis-Chutney | Nusslisalat | Haselnusskerne

Markbein vom HOIZKORIEGill..........cuveee st nassis 17.50
Knoblauchbrot | Petersilie | Parmesan

Rindstatar vom Maorschwiler Rind 100G / 180G ......cccocuevrueiveueeereeienereeseiersersaeenne, 21.50 / 32.00
Wachtelei roh oder gekocht | scharf oder nicht scharf | Balsamico-Zwiebel | Toast

KU S I S ST IRE A2 o e st B s o ol T b ol o r oo ST TRt 12.50
Gerostete Kerne | Kaffee | Kirbiskernol

EETRg 0t [Ta =l o R o N S o R e Wi s e R R i L 15.50
Grilliertes Hummerfleisch | Thai Pesto

Vegetarisch und Vegan

RO D e A O S G T T o B AT = i et o b oia s e DR St o o ogadis | TR e 21.50
Randen-Couscous | St. Galler Leindl | gerostete Hanf und Chiasamen
Susskartoffel-Kichererbsen-Curry vegan..........ccenininrssiseeesstissisesesssssssesssnes 22.50
Kokosmilch | Pilze | Gemiise | Cashewkerne | Basmatireis

T O F o T 11 S [ T o o Mg o o e e ) S et T Te s o0t S 24.50
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vorspeise

Vollkornbrétchen | Krauter-Huttenkase | Spiegelei | Rucola | Randen
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Soulfood
Hausgemachte TruffelpommEs ...ttt sssssssssenes 12.50
Klassischer Atticum Beef Burger medium gebraten..........c..ccccoevrrevnenrininsiinrisneensissesnaennns 26.50

Brioche Bun | Bacon Jam | BBQ-Sauce | Knoblimayo | Cole Slaw | Hausgemachte Pommes Frites
+ Steinacher Hauskase ........c...cooocu..... 2.50

12-Stunden-Pulled POrk BUEGEE S i, o i mu ava. soassfrutioiassormsnsssmess s soviassessasans ot ivivssiansind’ 27.50

Brioche Bun | BBQ-Sauce | Cole Slaw | Hausgemachte Pommes Frites

Atticpm-Ribs VOM SCRWEH e i, i ot mi e osssose et s s icbasisserost T st st oio b i one 29.50
BBQ-Sauce | Cole Slaw | Hausgemachte Pommes Frites

Geschmorte WildsausChUer . i in o s n i iersatone i ssibosssecsivTossss st s angs b et nnath s b 35.50
Wacholderjus | Apfelrotkohl | Quarkspatzli | Trauben und Speck | Preiselbeerkonfi

Atticum Triiffel Cordon Bleu vom Kalb ..o, 45.50
Steinacher Hauskase | Appenzeller Mostbrockli | Schwarzer Triffel
Gebratenes Gemiise | Hausgemachte Pommes Frites

Fisch

e o = Tl S R St i S ot T os. S0 e £ LR £l o e St s ol 39.50

Fettuccine | Triffelrahm | Broccoli | Parmesan

Saftiges vom Holzkohlegrill

Mit Krauterbutter, wahle Dir Deine Beilage selbst aus

ST LT (A e - £ SPd 0 P ety St R T e’ e S S TR R 22.50
Morschwiler Schwein

RibEIMaiS-POUlEtDIUST amM KNOCNEN. ...oeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeee e eeeetenee e eeeeneneeeeaens 23.50
aus dem Rheintal

Al a1 T, IE R AT M e i W L S e e e S e B 41.50
Appenzeller Kalb

1509 200g 300g
RIS S e o, A et e L ok ke e ) 41.00.......... 51.00....... 74.00
Schweizer Fleisch (der feine Unterschied)
Tomahawk Steak ca. 750g mit KNOChEN .......ccieeeiveisiesireicieisie sttt ss s ssassas s nassenens 89.00

Fur 1-2 Personen, Morschwiler Rind

Unser Fleisch beziehen wir von der lokalen Metzgerei Ehrbar in M&rschwil.
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Beilagen

Hausgemachte POMMES FIITES ...ttt sbe st esses st sssssssansasssnns 4.50
Hausgemachte TriffelpOmMES ...t sssssssssessssssssens 7.50
K I B el O O S S et ot g ot B P ot it o e e e A Rl KLt ool o e oo A e 5.50
ELTE TN e e eyl ki S e s e e N e o ot N el e WY Loy 5.50
R O T o i (e e B Tt e T e e T B B e B i e s 6.00
T N [ et SR, =y, i 2t E TR o S M A e ey 3 RS € 7.50
N e o TRm T e pons B e e 2 e s R BRI 2 ey et S RN LTty S S Pt 7.50
A O Py o e ebirs o BTk R 2 WA, e R L R e e e i 5.50
Saucen

Pasa ol (355 0T H=T0 0810~ e e i e e e el i e e 1.50
e O A LB g o e e P i W A e O e T i 2.50
R AT BT GRS e Mg e Bl g s S oo A T s v TR A S e S iy B 3.00
2N e It e o i D T At e hrr e gl [ o o e e DTy e - N S = s 4.00
N T o i e il J9ece Y Erirel oier 1| O AT R A5 et o et A M e 1 2.50

AT [ Ty o e oy W 0 T ol ot Sy oo s vpent~STINS <P gt Lo e e 10.00

Kaffeeglace | Sambucaglace | Espressoschaum
Thurgauer APFEILITAMISU ...t cssess et seses et ses s s ss st sancanes 11.50
Zimt | Toblerone-Spane

MarroTH W S R R 2 B stivrsgsants ambenss ciovs i Feinsens s P amboifins e oss i s N o e 12.50

Meringues | Mandarine | Crumble

1 Kugel 2 Kugeln

S M N G TR g vt b S b S e s oy onl e Bl AN e s 7.50
Vanille | Schokolade | Kaffee | Sambuca | Salzkaramell | Haselnuss

H U S e CH e B OLaE, et e S e it A R e A 400 e 7.50
Birne | Kalamansi | Zwetschge | Quitte

+ Rahm 1.00

+ Crumble 1.50

+ Vodka 2cl 4.50
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eih slick diietm o =uhause

Nimm Dir ein Stiick Atticum mit nach Hause mit einem unserer
hausgemachten Artikel. Unser Team gibt Dir gerne Auskunft.

A I e R S S gD S o e, e e s St T v e i B s 9.50
T T Tt e o T e e | S v et g E R R e P s = e e 8.50
O I N [ R S, = e, s Rt o e e A M A el ey S e REERS | 7.50
NGy Teiess o 8T LR By s A peres e o T e BT e Kt RN o TRy S o (a2 6.50
B Y e e o e e T T T e e T e S e i S T e 8.50
WSSl asCR e S e et . e B e g e ST AL s b e e A B S P o 20.00
NS SEE RSO e g 2 i a s o st o e o e o P A P o 15.00
ATTCHEVIUIZE T IS s e W e S ST e R e B 15.00

Bei Fragen zu Allergenen helfen wir Dir jederzeit gerne weiter.

Eier — Schweizer Freiland | Milch — Schweiz | Fleisch — Schweiz, Irland

Kase — Schweiz, Italien, Frankreich | Fisch — Schweiz

Geniesse weitere kulinarische Highlights bei unserem...
...reichhaltigen Brunchbuffet am Sonntag
....feinen Mittagsangebot von Di-Fr
.... Angebot in der gemitlichen Atticum Bar

Gerne nehmen wir Reservationen unter www.atticum.ch,
per Telefon (071 845 35 35) oder gleich vor Ort entgegen.

Wir freuen uns auf Deinen Besuch!

Du bist begeistert vom Atticum und mdchtest Deine Erfahrung mit anderen teilen? Dann freuen wir
uns Uber Deine Bewertung auf Google oder Tripadvisor! 00
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