Neu seit dem 1. Oktober 2020 auch

am Sonntagabend geé6ffnet!

abendkaria

Dienstag bis Samstag ab 18.00 Uhr

NEU ab dem 1. Oktober 2020 auch am Sonntagabend geé6ffnet!

das diieom

Wo einst Wohnungen auf dem Dach eines Industriegebaudes standen, erstrahlt nun ein
komplett neues Restaurant mit Bar, Raucherlounge und grosser Terrasse - das Atticum.

Von Anfang an war klar, dass sich die Kuche durch frische Zutaten und modern inspirierte
Gerichte differenzieren soll. Ein Highlight unserer Kuche ist daruber hinaus unser
Holzkohle-grill, in welchem nicht nur Fleisch, sondern auch viele weitere Speisen
zubereitet werden und den Gerichten ein hervorragender Geschmack verliehen wird.

Die neu geschaffene Location auf dem Dach soll ein Treffpunkt fir Jung und Alt sein. Ein
Ort, an dem man dem Alltag entfliehen kann und sich einfach wohl und zuhause fuhlt.

Das Atticum-Team rund um Geschéaftsfuhrerin Claudia freut sich Uber Deinen Besuch und
wlnscht en Guete!

Seit Mai 2020 ist es offiziell...
A' Design Award Silber fur das Restaurant Atticum!

A" Design Award and Competition mit Sitz in Italien ist die weltweit groRte,
prestigetrachtigste und einflussreichste Designauszeichnung. Das Logo des 'A'-Design
Preistragers symbolisiert auBergewdhnliche Designleistungen fur Ihre Produkte, Projekte
und Dienstleistungen. )
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vorspefse

Frischer Atticum Blattsalat klein / normal.......ccccoeeeieneneriieneniienieneesenenn 9.00/11.50
Sprossen | Kerne | Dressing: Hausdressing, Honig-Senf oder Balsamico

BUErat il RO el i e e o i e T i s s R it o b 16.50
Kdrbispesto | Nusslisalat | Haselnusskerne

Markbeinvern-Helzkehle gl i O i T o i et el ad vas oz’ 17.50
Knoblauchbrot | Petersilie | Parmesan

Rindstatar vom Maorschwiler Rind 1008 / 180g.....cccvveievrveeeiirveeriveeeeinnennn 21.50/32.00
Wachtelei roh oder gekocht | scharf oder nicht scharf | Balsamico-Zwiebel | Toast

A R S D S Lo s e i st 57 P T s s P T b o oo o oy TRITIA T8 ot 4 oo i) 144 10.50
Wir geben Dir gerne Auskunft

U DS Cr e BT SR P EEE a h St s it re AT S b ST - o v hain 7T Shen 12.50
Gerdstete Kerne | Kaffee | Kurbiskerndl

haupigeng

Vegetarisch und Vegan

B W17 S B Ta i B 6 T 1= [ e o S R et i o7 Sy S S S £ 1 24.50
Vollkornbrétchen | Krauterfrischkase | Spiegelei | Rucola | Randen -

Hausgemachte Falafel | vegan. .. ...ocuiiiiiinincivssissensiissnsseiisansesssossonshasstonss 21.50
Couscous | Gemuse | Koriander | Soja-Minz-Joghurtsauce

Susskartoffel-Kichererbsen-Curry | Vegan.......ccceeperveerieerieinieeneeniseniuesiiesssessnens 22.50
Kokosmilch | Pilze | GemUse | Cashewkerne | Koriander | Basmatireis
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Soulfood
HausgemaChie T el DO S rn. 5 e o i o s onss Py ofon T oo fndanis 12.50
Klassischer Atticum Beef Burger medium gebraten .........ccocevveeveeveniienieneeniennenn. 26.50

Brioche Bun | Bacon Jam | BBQ-Sauce | Knoblimayo | Cole Slaw | Hausgemachte Pommes Frites
+ Steinacher Hauskase ............... 2.50

12.Stunden Pulled P ork Bl e i S e oF i v e v e T ks e Wi v e T 27.50
Brioche Bun | BBQ-Sauce | Cole Slaw | Hausgemachte Pommes Frites

A ST RN 18 TR 18V e o f P e i e SERGRRE o sy e iy o ey 29.50
BBQ-Sauce | Cole Slaw | Hausgemachte Pommes Frites

Fisch

SR AT o (1 B o) o e o S e SPNs  W JN el on S s okt e e Sy 39.50
Fettucinie | schwarzer Truffel | Olivendl | Parmesan

Saftiges vom Holzkohlegrill

Mit Krauterbutter, wahle Dir Deine Beilage selbst aus

e L | @ o W A R e SNy R ie £ S s et Lol 22.50
Morschwiler Schwein
R s T e T e e e e e e ooyel SN P et 41.50
Appenzeller Kalb

150g Z_OOg 300g
TS S A v Sl S e R (NG Sy R o ey 41.00........ 51.00.....74.00
Schweizer Fleisch (der feine Unterschied)
Tomahawk Steak ca. 7508 Mit KNOChEN ...ccvvveiiieeiieisiieenieesiessreesreesneesveesneesnneens 89.00

Fur 1-2 Personen, Morschwiler Rind

Unser Fleisch beziehen wir von der lokalen Metzgerei Ehrbar in Mdrschwil.
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Beilagen

HausgemaChie P oS B RS on. 5 e T v e i i P i s ea i b Lansh et 4.50
HausEemachte Tl D O B O Mo i oot 5 s e o oo ge doi and Bon L aresd o 7.50
e T oY e (s | o e el e S e G s e PR PR I e 5.50
GeS e Tt SHI B O, 3 o itarive e - 5o P i s oo P iV acs ot P e e e e T e 5.50
A R R o SRR oy R M N SRt i et R i - e e R e e T e 6.00
G ] O A B Ay B e B N e X s R ST TR My S et S T 7.50
Saucen

A RN KT U O R U o e o e o rietais e ov se o s s s N as e Soyec e 4 1.50
B 8 ol e T L e S B2, W oy P LM piae g S XU S s 2.50
B E )Y e] AR V1o (U] P s P s o, e S e e e e e O 3.00
{1 T o T e I o T e e S e o ) R e 4.00

s T e et i o e Ll T s i e ol TP e Y SR A S 10.00

Kaffeeglace | Sambucaglace | Espressoschaum
8T8 €2 (5[ o Yo [ 1 o[0T 8 = P o =i o vl SR S St 7 A E e Bt B SN ey A 11.50
Zimt | Toblerone-Spane '

Hausgemachtes VermiCelle. i i ieerstessnsosariatisastnnsstntanaentnesrnessiosis 12.50
Meringues | Vanilleglace

1 Kugel 2 Kugeln

H S e a GO Gl C e F e 0 s e nea et st s afenme oo et vonde serovanas o 05k 4.00........... 7.50
Vanille | Schokolade | Kaffee | Sambuca | Salzkaramell | Haselnuss

g LELT A=Y = el 18 SOV 9] e el e S L e e e 4.00........... 7.50
Birne | Kalamansi | Zwetschge | Quitte

RS LB S e 1.00

L renble s s i e W 1.50

Fvodkar2C et e 4.50
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eih sloek ditictm T =uhause

Nimm Dir ein Stuck Atticum mit nach Hause mit einem unserer
hausgemachten Artikel. Unser Team gibt Dir gerne Auskunft.

AT A S S SN D S e e e s tira s ot o a s e AaTmbeir T ons 9.50
T 1T o S T, e e M e et R e - e S i T 8.50
S T NN A B sl e T e T e R ety e Bt s g LM 7.50
MW= deia R e e e e e W e G R e ke Mol g SN 6.50
2R T T T o o B A R ey - Sy vty R Sl A gt o 8.50
T £ Tl BT 2 Sl ey e el ST Lo N e o e 20.00
A S S S B D A e e o TR e O o S TRt o e il o 15.00
A I N e o S T i i s Pt or e 58 Pty AP I PR e g 17 4 s 15.00

Bei Fragen zu Allergenen helfen wir Dir jederzeit gerne weiter.

Eier - Schweizer Freiland | Milch - Schweiz | Fleisch - Schweiz, Irland

Kase - Schweiz, Italien, Frankreich | Fisch - Schweiz

Geniesse weitere kulinarische Highlights bei unserem...
....reichhaltigen Brunchbuffet am Sonntag
....feinen Mittagsangebot von Di-Fr
.... Angebot in der gemutlichen Atticum Bar

Gerne nehmen wir Reservationen unter www.atticum.ch,
per Telefon (071 845 35 35) oder gleich vor Ort entgegen.

Wir freuen uns auf Deinen Besuch!

Du bist begeistert vom Atticum und mdéchtest Deine Erfahrung mit anderen teilen? Dann freuen
wir uns Uber Deine Bewertung auf Google oder Tripadvisor! &)
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